
Starter & Main Course or Main Course & Dessert ~ €22
Starter, Main Course & Dessert ~ €30

Entrée & Plat ou Plat & Dessert ~ 22 €

Entrée, Plat & Dessert ~ 30 €

MENU DU MARCHÉ

Plat

Entrée

Dessert

 

 

TOMATES DU JARDIN
Gaspacho fumé, cecina de bœuf.

Garden Tomatoes, Smoked gazpacho, beef cecina.

MOULES EN ESCABÈCHE
Concombre mariné, ajo blanco à la vanille, 

vinaigre de kalamansi.

Escabeche Mussels, Marinated cucumber, 
vanilla ajo blanco, calamansi vinegar.

AGNEAU FAÇON KEFTA
Yaourt au sumac, sucrine grillée.

Kefta-Style Lamb, Sumac yoghurt, grilled baby gem lettuce.

POISSON DE LA CRIÉE
Tom kha kung, fenouil confit.

Fresh Market Fish, Tom kha kung, confit fennel.

FIGUES RÔTIES
Biscuit au zaatar, crème 

glacée à la feuille de figuier.

Roasted Figs, Za’atar biscuit, fig leaf ice cream.

CHOCOLAT NOIR & HUILE D’OLIVE
Chocolat en textures, 

huile d’olive et fleur de sel.

Dark Chocolate & Olive Oil, Chocolate textures, 
olive oil, fleur de sel.
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